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SMASH Cryo Cascade

Detaljer:

@ltype: Moderne IPA
Volumen: ca. 20 liter
Farve: 14

Bitterhed: 41
Alkohol: ca. 6,2%

Ingredienser:

6 kg Pale Ale Malt
100 g Cryo Cascade
1 pk. US-05 gaer

1 stk. Protafloc

Maeskning:
Metode:
Maskevand (liter):
Temperaturtrin:
Spargevand:
Temperatur:

Samlet vandmaengde:

Single Infusion

18,5 liter

65 grader i 60 minutter

12 liter

75 grader

30,5 liter (maeske- & spargevand)

Kogning:
Kogetid:
Humletilsaetning:

Anden tilsatning:

60 minutter

25 g Cryo Cascade tilsattes efter 30 minutter, 25 g Cryo Cascade tilsattes efter 55
minutter.

1 stk. Protafloc tilsattes efter 50 minutter

Gaering:
Primaergeering:
Torhumling:

Vaegtfylde start (OG):

Vagfylde slut (FG):
Karboneringssukker:
Flaskegaering:

Ca. 14 dage ved 20 grader

50 gram Cryo Cascade tilszettes efter endt primaergaering. Térhumles i 3-7 dage
1.058

1.011

Ca. 6 gram pr. Liter

Ca. 14 dage ved stuetemperatur

Dato for brygning:

Veaegtfylde start (OG): Vagtfylde slut (FG): Dato for tapning:




